M A D E A F

SAFWENBERG
PIANO BROLLOP & FEST

Genuint, Mysigt, Smalgfu]]t. .
Med lang erfarenhet av hogklassiga festarrangemang (Aludden Prévidore 2006-2022), med ndrhet
till kommunikationer, samt med en unik festlokal som andas sydeuropeiskt vardagsrum,

kommer vi att skapa en minnesvard hégtidsmiddagﬁr er!

Hogklassiga festmenyer med rdvaror frﬁn vara grannar Lerum Fisk & Unosson Chark, anpassade gfter
sdsong, era onskemal och lokalens faciliteter gor att ni far en genuin och genomarbetad middag. Jag
personligen dr kocken, och den som tillsammans med er komponerar menyn. Jag dr ocksd den som ni

kommer att ha kontakt med under hela resan fr&n planering fram till festlzvéillen.

Utover en utsokt middag med gott i glasen kan vi ocksd erbjuda er tillval sdisom canapéer, avec till
kaffet och annat gott i baren senare pa kvallen, men dven musikunderhallning, ljudanldggning och
mycket mer. Nedan foljer ett par exempel pa hur ett arrangemang kan se ut, vad det ungefdr kostar
samt lite exempelrdtter. Om ni dr intresserade sa dar ni vilkomna att kontakta mig for ett personligt

mote ddr ni Ieanfﬁ mer ilzformation om vad vi kan erbjuda pa Piano
Vinligen, Fredrik Sdfwenberg
dgare Made Af Sc‘fwenberg AB, delagare &_Ieb'kscbgf Piano Kvarterskrog & Bar

Mail: info@pianolerum.se
M: 0704-040842 eller 0709-544434



mailto:info@pianolerum.

MENYFORSLAG

Forutsattningar

*Min. 60st bestéllda kuvert

*Kuvertpris galler vid bokning av 3-ritters middag, min. 60st gaster
*Slutbestéllning (inkl specialkoster) mailas in senast 2 veckor fore arrangemangsdag
*Ni har Piano Kvarterskrog & Bar exklusivt for er sjalva 16.00-01.00

Nedan foljer ett urval av exempelrdtter som ldmpar sig bra for anrdttning och servering pa Piano.
Vid ett forsta mote forsoker vi, om sa onskas, dnda att komponera en unik meny som passar just era
onskemal och er gemensamma historia. Sen harjag inte kunnat ldta bli attﬁires]& en trerdtters-

middag som dr skapad just med miljoerna runt Lerum i atanke.

/l/[en)/nfr&n Bygden

”Lerumstapas”

[ samband med att Lerums Kommun 2010 skulle profileras som Sveriges ledande
miljokommun fick jag aran att komponera en hallbar tapas. ..
Kryddrimmad ldtthalstrad Vinerlax pa rostat raghrod med jorddrtskockscreme,
brynt ostronskivling, syltad rdttika, citronhonung & rodbetsskott

%

Fankalshalstrad svensk Gos

smorsds pd blamussla & rosmarin, gron potatisblanquette, saltstekta gulbetor med sdsongens svamp &
svartrot, picklad ﬁinkc'ﬂ, gurka & broceolirot, forel]rom samt friterad palsternacka

*

Sot chokladtrio med svenska sommarbar

*Vit Chokladcheesecake med havtorngelé & crunch
*Mork Cbok]a(gfondant med bjortrong]ass
*Mjolkchokladpanacotta med myntamarinerade jordgubbar




Forratter

Somrig Fisk & Skaldjurstrio
*Hummersoppa med dill, fankdl och lagrad ostvisp
*Kall Kré}ﬁ]asagne med di]]ge]é &S]r]ig rattika
*Kryddrimmad Lax med rostad jorddrtskocksscréme & hyvlad gurka

%

Smakfulla Tapas fran Havet
*Halstrad Pilgrimsmussla pa rostad jorddrtskockscréme & syrlig fankal
*Minitoast Skagen med rdakor, Iojrom, citron & dill
*Ceviche pa Dagsfangst med chili, vitlok, citrus & koriander
*Avokadocheesecake med latthalstrad Tandoorilax

%

O] ebytoast
Kriftrora med akvavit, kummin, Visterbottenost, rodlok &

dill pd rostat brod med citronhonung & skott
*

”Lerumstapas”

[ samband med att Lerums Kommun 2010 skulle profileras som Sveriges ledande
miljokommun fick jag dran att komponera en hallbar tapas. ..
Kryddrimmad ldtthalstrad Vdinerlax pa rostat raghrod med jorddrtskockscréme,
brynt ostronskivling, syltad rdttika, citronhonung & rodbetsskott

%

Hallbara grona Tapas (veg)
*Vdsterbottenpaj med tangkaviar & pepparrotsvisp
*Avokadocheesecake med rostad tomatgelé & rosmarinstekt pumpa
*Kantarellpesto pa danskt ragbrod med basilikakonfiterad sherrytomat

*Ceviche pa sensommargronsaker med vitlok, citrus, koriander & chili

%

Italienska Antipasti
Minicaprese (tomat / mozzarella), Parmaskinka, cantaloupmelon,

bruscetta, oliver, parmesanost, balsamicovindger, olivolja

Varmratter

Dagsfangst med Primoérer
(Ryggbit av vitfisk — Torsk, Halleflundra, Kummel, Havskatt...)
Ugnsbakad, serverad med en smorsds pa vitt vin & sherryvindger, vitloksangad spenat, dggrulle med svartpeppar samt

sdsongens primorer. Dillslungad nypotatis i skalar pa borden.
%

Gremolatabakad Havskatt

serverad pd rotfruktscréme med en elegant rodvinssas, potatisterrine med lagrad ost,
ldttstuvade svartrétter, brynt svamp, samt konfiterade cocktailtomater

%



Fankalshalstrad svensk Gos

smorsds pa blamussla & rosmarin, gron potatisblanquette, saltstekta gulbetor med sdsongens svamp &
svartrot, picklad fdnkal, gurka & broccolirot, forellrom samt friterad palsternacka
*

Helgrillad marinerad Oxfile
crémad pepparsds, sasongens gronsaker, vitloksbakad

plommontomat, rotfruktsrosti i ugn, samt café de parissmor

%

Provencalsk Lammfilé

rostad vitlok- & rodvinssds, rotsellericréme, gronsaksmix med betor, sparris & smalokar
samt kryddkokt pdron. Ortrostad delikatesspotatis i skalar pd borden.
%

Kryddstekt svenskt Hjortinnanlar
viltfond med Madeira & rosmarin, sauté pa kantareller, sticklok & roke sidfldsk,
potatiskaka med vdsterbottenost, lingon- & bjornbdrschutney

Desserter

So6t chokladtrio med svenska sommarbar
*Vit Chokladcheesecake med havtorngelé & crunch
*Mork Chokladfondant med hjortronglass
*Mjolkchokladpanacotta med myntamarinerade jordgubbar

*

”Tre sma sota Italienska”
*Tiramisu
*Panacotta "Limoncello” med mandelbiscotti

*Vanilj- & Mascarponeglass med ﬂddermarinerade jordgubbar

*

Vit Chokladcheesecake

med kardemumma &m)/ntamarienradejordgubbar
%
Creme Brilée

med sdsongens bar
%

Tryfﬂar & Chokladbrack

lite smdgott stalls ut pd borden

Kuvertpris: 625-850kr
beroende pa menyval och antal gaster (60-120st)




I kuvertpris ingéir

*Treratters Festmeny anrattad pa tallrik for bordsservering
*Specialkost till vegetarianer, allergiker etc (sa nira er valda meny som méajligt)
*Kaffe, bordsserverat till er dessert alt pa buffe till ev tarta
*Surdegsbrod, smor och olivtapenade samt stilla vatten pa borden under middagen
*Vita linneservetter (linnedukar ar tillval)

*Presentation av er festmeny med era vinval infor middagen (om sa énskas)
*Tallrikservering av er festmaltid (1 servis/20st bestéllda kuvert)

*All uppassning, service & diskning under kvallen

Tillkommer

Vinmeny/ Méiltidsdrycker
Formodligen inleds eftermiddag /kvall med mingel i loungen och lite bubbel i glasen.

Tillsammans med er tar vi sedan fram goda viner som passar bade festmen)/ och planbok.

Priser

Viner: fran 220kr/flaska (50% rabatt pa var vinlista)
Ol/alkoholfritt: ord.priser

(ni betalar bara for det som gar at)




Tillval

Snacks till Valkomstdryck
(oliver, kaprisbdr, crostini, tapenade, grisini, fetaost, chips)
Pris: 45kr/kuvert
*
Canapeer till valkomstdryck
I samband med ankomst erbjuds era gdster sma goda tilltugg i vantan pa middagen. Det kan vara
allt fran en liten munsbit / gdst till en mindre tapasbuffe. Vanligtvis komponerar vi 3 olika canapéer

— 2st/kuvert (1 fisk, 1 veg, 1 kott)

Pris: 75kr/kuvert

Liten Ostplatta

Vi viljer ut tre riktigt bra ostar och ackompanjerar med lite marmelader / chutneys och tva sorters
kndckebrod. Bordsserveras pa tallrik, pa brddor som “sharing” eller pa buffé
Pris: 90kr/kuvert
*
Barnkuvert
Vi ordnar med enklare mer barnanpassad mat for de minsta.

Ingdr aven glass eller annat sott g{ter maten.

Pris: 175kr/kuvert

(dessa kuvert ligger utanfor ert antal ordinarie festkuvert)
*
Brollopstarta
Enklast ar om ni sjdlva ordnar med detta och ser till att den blir levererad till oss pa Piano. Vi ser
sedan till att den forvaras kylt fram till servering, dukar fram pa buffé och bistdr er vid servering

tillsammans med kqﬁe och ev avec.
Vart forslag pa kontakt: ”Annas Tart- & Marsipandesign” i Grabo. 0700-120066

Pris: 35kr/kuvert (serveringsavgift)

*

Avec till kaffet

Kanske erbjuda nat gott till kaffet? Vilj att bjuda era gdster ur standardsortiment av whisky, konjak
& calvados, men ocksa tva olika likorer (Baileys, Cointreu). Forslagsvis 4cl/ gdst
Pris: 20kr/cl

*
Hyra Bose Ljudanléiggning
Star uppstdlld i matsalen under hela kvillen for tal, musik, disco osv. Hdr igar dven mikrofoner,

tradlos eller med sladd inkl stativ
Pris: 2.500kr




Bar

Efter middagen oppnar baren. Hdr kan vi gora formanliga paket som passar er, om ni vill bjuda era

gdster. F5]jande prisﬂ)'rs]ag gd]]er pﬁ enhet]iga artiklar da det ]c'iggs p& er notad.
Starkol 50c] 60kr

Husets Vin (vitt/rott) 80kr/glas
Standarddrink 4cl 100kr
Snacksbuffé
Till dansen dukas ett buffé upp med forfriskningar innehallande:

Frukt, gronsaker, chips, 2 dipsdser, naccos, salsasas, ostbagar, chokladbitar, blandat smagodis

Pris: 45kr/kuvert

*

Nattamat
Dukas upp pa buffé framat midnatt. Hdr kan vi gora flera olika alternativ utefter era onskemal.

Det mest populdra brukar vara "Korv & Brod”

Pris: 35kr/kuvert
(galler endast Korv & Brod)

Ovriga externa tjanster
Vi kan ocksd hjdlpa er att komma i kontakt med prqﬁassione]]a aktorer som vi arbetat med tidigare,

sasom professionella Musiker, Florister & Fotografer. Kontaktuppgifter lamnas vid forfragan.

Alla priser inkluderar moms.
Onskat datum kan preliminarbokas utan kostnad.

Valkommen med din férfrﬁgan!

Piano- géinget



