
 
 
 
 

À LA CARTE 
 

OSTRON 
med rödlök, vinaigrette & citron 

40kr/st  6st 200kr 
 

LERUMSPLATTA 
lite ost & chark från Unossons 

145kr 
 

ÖJEBYTOAST  
kräftröra med dill, västerbottenost, 
kummin & akvavit, på rostat bröd 

med löjrom & citron  
165kr 

 

CAPRESE 
buffelmozzarella, konfiterade 

tomater, pesto 

135kr 
 

BIFF TARTAR "PICCOLO" 
med rödbeta, kapris, senap, rödlök, 

pepparrot & äggula 
165kr 

(stor 250kr, med rostad potatis) 
 

 
 

KVÄLLENS FÅNGST 
köket skapar en härlig fiskrätt 

utifrån säsong och råvarutillgång. 

Dessutom extra sås vid bordet. 
270kr 

 

RISOTTO GAMBERO 
limerisotto, kräftstjärtar, vitlök,  

chili, svartkål, sticklök, grillad lime, 

krispiga rotfrukter  
265kr 

 

UNOSSONS BURGARE 

på högrev & bringa, stekt lök, 
tomat, parmesanost, saltgurka, 

chilidressing, rostad potatis, aioli 
245kr 

 

WIENERSCHNITZEL 
kalvinnanlår, persiljepotatis, citron 
smält smör, ansjovis, kapris, aioli  

265kr 
 

HELGRILLAD FLANKSTEK 
Black Angus från Unossons Chark, 

kalv- & rödvinssky, gratinerad 
fondantpotatis, rotfrukter, 

sensommargrönsaker, konfiterade 
tomater, Café de Parissmör 

325kr 

SENSOMMARMENY 
Vår alltid så populära trerätters.  

Klassisk, för fiskälskaren!  
Förgyll med rekommenderade viner. 

 

ÖJEBYTOAST 
kräftröra med dill, Västerbottenost, 

kummin & akvavit, på rostat bröd med 

löjrom & citron 
Sankt Anna Riesling, Pfalz  

 
KVÄLLENS FÅNGST 

köket skapar en härlig fiskanrättning 

utifrån säsong och råvarutillgång… 
Pegasus Natur 2021 Solaris, Flyinge 

 
CRÈME BRÛLÉE 

med säsongens bär 

 
Menypris 495kr 

utvalda viner (2 glas) 270kr 

 

DOLCE 
 

OSTPLATTA 
tre smakrika ostar från Unossons med 

en hemlagad kompott & knäckebröd 

130kr 
 

CRÈME BRÛLÈE 
med säsongens bär 

95kr 
 

FLÄDER- & VIT CHOKLAD 
CHEESECAKE 

med basilikamarinerade jordgubbar 

95kr 
 

TRYFFEL & CHOKLADBRÄCK 
65kr 

 

TVÅ KULOR ITALIENSK SORBET 
65kr 

 

 
 

 Fråga din servitör om kvällens 

vegetariska anrättning!  

För de yngre kan vi ordna en 
barnportion på någon av 

varmrätterna eller en  
Spaghetti Pomodoro 

 

PÅ GLAS 
 
MOUSSERANDE 

LE ARCHE PROSECCO     120/460 
Piemonte – Italien 
 

RUIDA DOMO CAVA         120/460 

Katalonien - Spanien 

 
VITT 

Sankt Anna Riesling         125/425 
Pfalz – Tyskland  
 

Steininger Gr.Veltliner    130/460 

Kamptal – Österrike 
 

Pegasus Natur Solaris      155/595 
Flyinge – Sverige 
 

Servin Chardonnay           150/575 

 
ROSÉ 
Les Petit Jamelles              130/465 

Provence - Frankrike 

 
RÖTT 

Villa Fontana Corvina      130/465 
Bardolino – Italien 
 

Lergenmüller Pinot Noir 130/465 

Pfalz – Tyskland 
 

Boutinot Grenache/Syrah   150/585 

Côtes du Rhône – Frankrike 
 

Bordón Gran Reserva 2014 165/745 
Tempranillo 2014 – Spanien 

 
SÖTT (6cl) 
Mouton Cadet Semillon            

Sauternes - Frankrike ....................................... 80 
 

Alasia Moscato D’Asti 
Piemonte - Italien..................................................... 80 
 

Solvik Solarias                       

Kullavik - Sverige..................................................... 80 

 
ÖL PÅ FAT 

Kapardrottningen IPA 
Majornas Bryggeri Göteborg  .......... 95 
 

Floda Pilsner  

Bearded Rabbit Göteborg  ...................... 85 
 

Hofbraü Original 
München  ............................................................................. 85 

 
 

 
 


