AKTUELLT

AW
Mét helgen hos oss!
Fredagar mellan 16 & 18 kan du
slinka in i var lounge och njuta av
ett riktigt trevligt erbjudande;
3 tapas fran havet &
1 glas Prosecco for 165kr!
Utvalda fredagar med levande
musik fran flygein.

MUSIKRESAN
onsdagen 23 september
onsdagen 21 oktober
onsdagen 25 november
For dig som dlskar “Pd Spdret &
musikquiz. Kombon blir
“Musikresan” - levande musik, god
mat och klurig fragesport. Det blir
sdsong 21, eller agr 11 om du sa vill.
Tre nya kvdllar i hést och
ytterligare nio resmdl!
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HASSE ASSA LITE TAGE!
onsdagen 30 september

En ny férestdllning i Pianos
vardagsrum. Nu med texter & visor
frdn Hasses & Tages kulturskatt. Ni
inleder med en god middag fér att

sedan underhdllas av Ingemar &
Dan pd scen

VIN & TAPASMIDDAG
“BOURGOGNE”
onsdagen 7 oktober
Chablis, Pinot Noir, Beaujaulais..
Vad innebdr egentligen alla kéinda
begrepp? Upplev och ldr dig mer
av vad regionen har att erbjuda.
Njut samtidigt av en
drstidsanpassad Tapasmeny.
Mat- & Vinresa i sex akter!
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LUNCH

Torsdag & Fredag
10-11 september
11.30-14.00

DILL- & LAXFARSERAD
RODSPATTA

smorsds pd kréfta & citron, potatis-
& palsternackspuré, frds pa drtor,
kantarell & réd spetskal, picklade
mordétter

149kr

POT AU FEU (veg)
Grénskasgryta med rotfrukter, 16k,
orter, kal & sensommarsvamp,
paprikavisp, varmt ostbréd med

vdsterbottenost, friterad morot
149kr

Mdnadens kéttrdtt
WIENERSCHITZEL

“vom Schwein”, rédvin- &
kryddpepparsky, rostad
persiljepotatis, gréna drtor, aioli,
kapris & citron
165kr

| lunchen ingar
sill & sallad, brod & smor, vatten
samt kaffe & lite sott

Boka garna dina platser
pianolerum.se

info@pianolerum.se
0704-040842

DINNER TO GO
SEPTEMBER

Bestdilles senast Torsdag
k1 19.00 varje vecka.

Hdmtas fardigpackat
Fredag 12.00-17.00
Lérdag 15.00-17.00

Bestills & betalas via
safwenberg.nu/bestillning
eller scanna QR-kod nedan

Forratt
OJEBYTOAST
Kréftréra med dill, akvavit,
kummin, véisterbottenost och
rédlok med en klick I6jrom
Vinforslag: En torr Riesling
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Varmratt

KRAFTFARSERAD
TORSK
kréftsmérsas, rotfruktsterrine,
vitlbksdngad spenat, brynt kdl,
heminlagda pickles
Vinférslag: Vit Bourgogne
Dessert
FLADER- & VIT

CHOKLADCHEESECAKE

med marinerade jordgubbar
Vinforslag: Moscato D’Asti

Menypris: 395kr
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