
 
 

AKTUELLT 
 
 

PIANO TILL KAFFET 
Fredagsluncherna under oktober 

& november kl 14.00! 

*Förboka din Lunch 
*Välj Dagens Fångst 

*Kom mellan 13.00-14.00  

Då kostar Lunchen 125kr! 
Dessutom bjuds du på några väl 

utvalda låtar från flygeln... 
 

 
 

MUSIKRESAN 
onsdagen 23 september 

onsdagen 21 oktober 
onsdagen 25 november 

För dig som älskar “På Spåret & 

musikquiz. Kombon blir 

“Musikresan” - levande musik, 
god mat och klurig frågesport. Det 

blir säsong 21, eller år 11 om du så 

vill. Tre nya kvällar i höst och 
ytterligare nio resmål!  

 

 
 

HASSE ÅSSÅ LITE TAGE! 
onsdagen 30 september 

En ny föreställning i Pianos 
vardagsrum. Nu med texter & 

visor från Hasses & Tages 

kulturskatt. Ni inleder med en god 
middag för att sedan underhållas 

av Ingemar & Dan på scen  
 

 
 

VIN & TAPASMIDDAG 
“BOURGOGNE” 

onsdagen 7 oktober 
Chablis, Pinot Noir, Beaujaulais.. 

Vad innebär egentligen alla kända 
begrepp? Upplev och lär dig mer 

av vad regionen har att erbjuda. 

Njut samtidigt av en 
årstidsanpassad Tapasmeny.  
Mat- & Vinresa i sex akter! 

 
 

 

 

LUNCH 
Torsdag & Fredag 

1-2 oktober 
11.30-14.00 

 
 UGNSBAKAD RÖDTUNGA   

fylld med kantarellmousse, 

skummad sås på vitt vin & ros-

marin, rotfruktsstomp, sauterade 

svartrötter, inlagd gurka 
149kr 

 
CHILI SIN CARNE 

basmatiris, limeyoghurt,  

grillad pak soi  
149kr 

 
Månadens kötträtt 

BRÄCKT BRATWURST  
 surkål, persilje- & pepparrots-

stuvad potatis, rödvinsky, frästa 

betor, dijonsenap 

165kr 

 
I lunchen ingår  

sill & sallad, bröd & smör, vatten 

samt kaffe & lite sött 

 
Boka gärna dina platser 

 
pianolerum.se 

info@pianolerum.se 
0704-040842 

 
 
 

DINNER TO GO 
OKTOBER 

 

Beställes senast Torsdag  
kl 19.00 varje vecka. 

 

Hämtas färdigpackat 
Fredag 12.00-17.00 
Lördag 15.00-17.00   

  

Beställs & betalas via 
safwenberg.nu/beställning 

eller scanna QR-kod nedan 

 
Förrätt 

ÖJEBYTOAST 
Kräftröra med dill, akvavit, 

kummin, västerbottenost och 

rödlök med en klick löjrom 
Vinförslag: En torr Riesling  

 
Varmrätt 

UGNSBAKAD RÖDTUNGA 
kräftsmörsås, potatisterrine, 

vitlöksångad spenat, brynt kål, 
heminlagda pickles  

Vinförslag: Vit Bourgogne 

 
Dessert 

TARTE TATIN 
med kanel & Calvados  

samt vaniljsås 
Vinförslag: Moscato D’Asti 

 

Menypris: 395kr 

 

 
 
 

 
 



 
 

 

 
 


