
 
 

AKTUELLT 
 
 

PIANO TILL KAFFET 
Fredagsluncherna under oktober 

& november kl 14.00! 

*Förboka ditt bord 

*Välj Dagens Fångst 
*Kom mellan 13.00-14.00  

Då kostar Lunchen 125kr! 

Dessutom bjuds du på några väl 

utvalda låtar från flygeln... 
 

 
 

MUSIKRESAN 
onsdagen 23 september 

onsdagen 21 oktober 

onsdagen 25 november 
För dig som älskar “På Spåret & 

musikquiz. Kombon blir 

“Musikresan” - levande musik, 
god mat och klurig frågesport. Det 

blir säsong 21, eller år 11 om du så 

vill. Tre nya kvällar i höst och 
ytterligare nio resmål!  

 

 
 

CYKELAPTIT 
onsdagen 4 november 

Finbesök från Italien blir det när 
Glenn Magnusson gästar. Det fd 

cykelproffset ägnar sig nu helt åt 

att ta hand om aktiva resenärer 
som gillar att kombinera det 

italienska köket med aktiv 

semester på cykeln. Här berättar 
han om sitt liv på sadeln och sitt 

företag “Cykelaptit” medan du 

njuter av en god italiensk middag!  
 

 
 

FARS DAG MIDDAG 
söndagen 8 november 

Bjud ut pappa på en härlig 

söndagsmiddag! 
3-rätter i säsong där Gås utgör ett 

av varmrättsalternativen 

 
 

 

 

LUNCH 
Torsdag & Fredag 

5-6 november 
11.30-14.00 

 
FÄNKÅLSHALSTRAD 

RÖDTUNGA   
 brynt kräftsmör med dill, potatis- & 

jordärtskocksmash, brynt 

höstsvamp, brysselkål & 
morot,picklad broccoli 

149kr 

 
GRILLAD AUBERGINE 

soya- & sesamsky, couscoussallad, 
tzatziki, chiliglaserad romansallad   

149kr 

 
Månadens kötträtt: November 

ÖRTSTEKT KALKONBRÖST 
 ädelostsås, rostad potatis, 

päronchutney, brysselkål, rödkål  

165kr 

 
I lunchen ingår  

sill & sallad, bröd & smör, vatten 

samt kaffe & lite sött 

 
Boka gärna dina platser 

 
pianolerum.se 

info@pianolerum.se 
0704-040842 

 
 
 

DINNER TO GO 
NOVEMBER 

 

Beställes senast Torsdag  
kl 19.00 varje vecka. 

 

Hämtas färdigpackat 

Fredag 12.00-17.00 
Lördag 15.00-17.00   

  

Beställs & betalas via 
safwenberg.nu/beställning 

eller scanna QR-kod nedan 

 
Förrätt 

ÖJEBYTOAST 
Kräftröra med dill, akvavit, 

kummin, västerbottenost och 

rödlök med en klick löjrom 
Vinförslag: En torr Riesling  

 
Varmrätt 

PESTOBAKAD TORSK 
kräftsmörsås, potatisterrine 
med jordärtskocka & lagrad 

ost, vitlöksångad spenat, 

sauterade rotfrukter 
Vinförslag: Vit Bourgogne 

 
Dessert 

HJORTRONCHEESECAKE 
På Savoirdibotten med 
hjortronglaze & biscotti 

Vinförslag: Moscato D’Asti 
 

Menypris: 395kr 

 
 

 
 
 



 
 

 

 
 

 


