
 
 

AKTUELLT 
 
 

PIANO TILL KAFFET 
Fredagsluncherna under oktober 

& november kl 14.00! 

*Förboka ditt bord 

*Välj Dagens Fångst 
*Kom mellan 13.00-14.00  

Då kostar Lunchen 125kr! 

Dessutom bjuds du på några väl 

utvalda låtar från flygeln... 
 

 
 

MUSIKRESAN 
onsdagen 23 september 

onsdagen 21 oktober 

onsdagen 25 november 
För dig som älskar “På Spåret & 

musikquiz. Kombon blir 

“Musikresan” - levande musik, 
god mat och klurig frågesport. Det 

blir säsong 21, eller år 11 om du så 

vill. Tre nya kvällar i höst och 
ytterligare nio resmål!  

 

 
 

JUL I DUVEMÅLA HAGE 
onsdagen 9 december 

Finbesök från Göteborgsoperan. 
Jacob Andreas, Josefine Isaksson & 

Mats Sköldberg tar sitt “Sånger 

från Duvemåla Hage” och gör en 
julversion. Bennys & Björns musik 

& texter avnjutes tillsammans 

med en god julinspirerad middag 
 

 
 

JULKVÄLL PÅ PIANO 
26 november – 19 december 

Utöver vår vanliga à la carte så 

erbjuder vi även en 3-rätters 
julmeny under perioden. Utvalda 

kvällar tillsammans med årets 

julquiz till kaffet. Datumen är  
tisdagen 1 december 

fredagen 4 december 

onsdagen 16 december 
 

 

 

 

LUNCH 
Torsdag & Fredag 

12-13 november 
11.30-14.00 

 

SALTIMBOCCA PÅ KOLJA   
 fylld med parmaskinka & salvia, 
bakad med gremolata, skummad 

citronsås, krossade rotfrukter, fräs 
på svamp, lök & småtomater 

149kr 

 
CHILI SIN CARNE 

med bönor, majs, chili & mynta, 
couscous, citrusyoghurt,  

grillad pak soi   
149kr 

 
Månadens kötträtt: November 
ÖRTSTEKT KALKONBRÖST 

ädelostsås, rostad potatis, 
päronchutney, brysselkål, rödkål  

165kr 

 
I lunchen ingår  

sill & sallad, bröd & smör, vatten 
samt kaffe & lite sött 

 

Boka gärna dina platser 
 

pianolerum.se 
info@pianolerum.se 

0704-040842 

 
 
 

DINNER TO GO 
NOVEMBER 

 

Beställes senast Torsdag  
kl 19.00 varje vecka. 

 

Hämtas färdigpackat 

Fredag 12.00-17.00 
Lördag 15.00-17.00   

  

Beställs & betalas via 
safwenberg.nu/beställning 

eller scanna QR-kod nedan 

 
Förrätt 

ÖJEBYTOAST 
Kräftröra med dill, akvavit, 

kummin, västerbottenost och 

rödlök med en klick löjrom 
Vinförslag: En torr Riesling  

 
Varmrätt 

PESTOBAKAD TORSK 
kräftsmörsås, potatisterrine 
med jordärtskocka & lagrad 

ost, vitlöksångad spenat, 

sauterade rotfrukter 
Vinförslag: Vit Bourgogne 

 
Dessert 

HJORTRONCHEESECAKE
på Savoirdibotten med 
hjortronglaze & biscotti 

Vinförslag: Moscato D’Asti 
 

Menypris: 395kr 

 
 

 
 
 



 
 

 

 
 

 


